BEE-POLENATE

Pienso complementario
para abejas
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Alto nivel No OGM Prebiéticos y Minerales Alta Solucién
de proteina antioxidantes organicos digestibilidad natural

Bee-Polenate es el contenido celular de nuestra levadura (Saccharomyces Cerevisiae 1026 ©) usado para preparar tortas
proteicas en apicultura. Es rico en vitaminas del grupo B, nucledtidos, inositol, acido glutdmico y otros aminoacidos que hacen
su composicion muy similar al polen, con un tamano de particula 6ptimo para favorecer su consumo y digestibilidad.

Bee-Polenate contiene prebioticos que ayudan a mitigar la presion de las enfermedades y potencia el sistema inmunitario de la
colmena. Ademas, contiene zinc y selenio en forma organica imitando la forma en que los aporta la naturaleza a través del

polen.

Ninguno de los ingredientes utilizados en la elaboracion de Bee-Polenate contiene organismos genéticamente modificados, que
puedan afectar a las abejas o a sus productos.

Composicion:

Productos de levaduras (Saccharomyces cerevisiae), Dextrosa. Componentes analiticos

Proteina bruta 43,41%
Aditivos: Grasa bruta 0,42%
Oligoelementos: (3b612) Zinc (quelado de zinc de hidrolizados de proteinas) Fibrj’i bruta 0,41%
180m/kg. (3b810) Selenio (levadura selenizada Saccharomyces cerevisiae Cenizas brutas 5,56%
(CNCM-13060) inactivada) 0,1 m/kg. Celel 0,90%
Vitaminas: (3a300) Vitamina C 105,0 mg Fosforo 1,51%

Sodio 0,10%

Conservantes: (E202) SOrbatO pOtésiCO.
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Recomendaciones Presentacion y envases
de uso: Los formatos en los que esta disponible Bee-Polenate son bolsas de 5 kg, sacos de 20 kg y

bighbags de 1000 kg.

% Modo de empleo
Para la elaboracion de tortas proteicas con Bee-Polenate, se recomienda utilizar de un 25 a un
40% de esta materia y mezclarla con azucar en polvo (azlcar glas, fructosa o dextrosa) y con
jarabe liquido y/o agua, hasta conseguir la textura deseada. En las férmulas de tortas para
preparar la invernada, se puede anadir un 1-3% de aceite vegetal para favorecer la formacion de
reservas. Como medida de conservacion de las tortas, se recomienda utilizar 1-2 g/kg de sorbato
[_Qﬁ

potasico o de alglin conservante alimentario.
m *Para uso exclusivo en alimentacién animal

Preparacion
para la invernada

Confinamiento

y transporte 200- 500 g Bee- Polenate 10-20 g aceite maiz (opcional)

Q OO 200- 250g azUcar (2/3 sacarosa,

)|

% O 1/6 fructosa, 1/6 dextrosa) S 250-300 g jarabe azucar
Q L
Nicleos y reinas 2 g sorbato potasico
Almacenaje

Almacenar en el envase original en lugar fresco y seco (preferentemente T° < 20°C) bien cerra-
dos. No exponer a la accion directa de fuentes de calor, alejado de la luz directa del sol, del agua,
Monocultivos olores fuertes, protegido del ataque de roedores e insectos.

Informacion sobre la vida util (caducidad)

La caducidad de Bee-Polenate es de 12 meses desde la fecha de fabricacion, manteniendo las
condiciones indicadas de almacenamiento.

Conformidad con otras regulaciones:

Bee-Polenate solo contiene ingredientes naturales y no se han utilizado transgénicos (OGM’s) en su elaboracion segun Regla-
mento (UE) 1829/2003 y modificaciones.

Conforme al Reglamento (CE) n® 834/2007 del Consejo, de 28 de junio de 2007, sobre produccion y etiquetado de los produc-
tos ecoldgicos, posteriores modificaciones y ampliaciones, asi como 3l R (CE) n° 889/2008, NuPro es un Producto utilizable en
Agricultura Ecolégica (Certificacién n® CM8PAT-01).

Alimentacion proteica

Muchos-son los factores que influyen en la cantidad y calidad de los nutrientes naturales de los que las abejas se alimentan
(néctar y polen) y podran, en determinadas épocas del afo, ver comprometida la salud y la supervivencia de la colonia. En estas
circunstancias la colmena debe recibir una aportacion adecuada de nutrientes, lo mas parecida posible a las de la naturaleza.
Bee-Polenate aporta proteinas y otros ingredientes de una forma que lo pueden digerir facilmente y obtener el maximo benefi-
cio de éstos.

El proceso de produccion de Bee-Polenate consiste en hacer crecer las levaduras en un medio rico en azlcares. Posteriormente
se extrae la parte externa, Unico componente fibroso quedando el contenido celular como principal ingrediente, rico en protei-
nas, aminoacidos, nucledtidos y vitaminas del grupo B. Los nucledtidos han demostrado una gran actividad en la estimulacion
inmunoldgica, y se sabe que mejoran la salud intestinal y la eficiencia de todos los ingredientes de la racion.

Bee-Polenate:
Proporciona un suplemento proteico natural a la colmena.
Elevado contenido en aminoacidos esenciales garantizando la salud y la produccién.
De forma natural contiene ingredientes muy palatables lo que garantiza su consumo.
La suplementacion de Bee-Polenate puede mantener el crecimiento y desarrollo de la colmena en épocas de escasez o
mala calidad de nutrientes en el campo.
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